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Si parla spesso di imprese di famiglia 
e delle tante insidie dei passaggi ge-
nerazionali, un tema serio dalla cui 
risoluzione dipende la vita stessa di 

Pescheria Mosca, esperienza
di prodotto, design e tecnologia
Un locale vincente, ben progettato, dotato di tecnologie all’avanguardia 
come i banchi refrigerati Mondel e gestito da chi sceglie solo qualità

di Elena Benedetti

molte realtà (l’80% in Italia, stando 
ai dati dell’AIDAF-Associazione 
Italiana delle Aziende Familiari e 
del Centro Studi di CONFINDUSTRIA). 

Ecco, l’attività dei FRATELLI MOSCA, 
con Silvia, Anna e Franco, operativi 
insieme alla madre Giuseppina Ma-
gni, è il risultato di parecchi anni di 
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Abbiamo maturato una professionalità di anni e anni
di lavoro, di conoscenze di prodotto e mercato, sottolinea
Anna Mosca. Ma è stato grazie al lavoro di progettazione 
fatto insieme ad AMA Arredamenti e alla scelta delle
migliori tecnologie sul mercato con Mondel che abbiamo
unito l’esperienza di tutti in un investimento vincente

La nuova Pescheria Mosca di Vimercate (MB) è un bell’esempio di bilanciamento tra uno stile che richiama la tradi-
zione alle linee di modernità e funzionali anche nella scelta dei colori che si rifanno ad un mood più contemporaneo. 
La Pescheria Mosca ha scelto il banco refrigerato Cali P3 di Mondel, realizzato su misura per soddisfare le necessità 
degli imprenditori brianzoli, realizzato in acciaio inox 304 con illuminazione a LED 4000K. Questa versione Cali di 
Mondel gestisce tre sezioni diff erenti: una è per il pesce fresco, un’altra parte è specifi ca per i mitili e una è ventilata 
per i prodotti di gastronomia.

Qui si lavora tanto pesce fresco, 
selezionato giornalmente e quindi 
di certifi cata qualità, grazie anche 
all’esperienza pluriennale maturata 
con la società di ingrosso.

«Oltre alla vendita di pesce fre-
sco a banco in cucina procediamo 
con varie lavorazioni e cotture, tra 
fritti, forno, vapore per creare ogni 
giorno antipasti, primi, secondi, 
sughi». Tutto da asporto con ritiro 

in negozio e consegne a domicilio, 
in base alle necessità della clientela. 
«Abbiamo creato un locale nel quale 
ci muoviamo bene tra laboratorio, 
cucina e zona vendita e all’interno 
del quale la clientela giovane viene 
accolta con una selezione di prodotti 
innovativi» sottolinea Silvia. «Non 
è infatti la classica pescheria con 
gastronomia — aggiunge Franco 
— bensì un locale innovativo che 

lavoro in un settore — quello della 
commercializzazione e lavorazione 
del pesce fresco — che non si può 
certo improvvisare, esempio perfet-
to di come le nuove leve famigliari 
abbiano saputo dare nuova linfa e 
progettualità all’azienda.

Dopo una lunga esperienza ma-
turata nei mercati dell’hinterland 
milanese e una società, la Franc Im-
port Snc (oggi trasformata in Franc 
Seafood, specializzata nell’ingrosso 
di merluzzo fresco e baccalà), lo 
scorso novembre la famiglia Mosca 
ha aperto l’omonima pescheria a Vi-
mercate (MB). «Siamo una pescheria 
con gastronomia con un’impostazio-
ne decisamente moderna, orientata 
verso una clientela di fascia più 
giovane rispetto a quella dei mercati 
e sicuramente esigente in termini di 
selezione dei prodotti, attenzione al 
packaging e al design e, non ultimo, 
al servizio» mi dice Anna Mosca.
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Pescheria Mosca
Via D. Manin 9
20871 Vimercate (MB)

facebook.com/PescheriaMosca
 instagram.com/pescheria_mosca

Mondel Srl unipersonale
Via Roma 322
35030 Cervarese S. Croce (PD)
E-mail: info@mondel.it
Web: www.mondel.it

offre tante preparazioni fresche e 
cotte di pesce, tra cui tanto baccalà, 
un’ampia offerta di piatti pronti, 
una selezione di conserve di qualità 
(oltre a tonno e alici sottolio, salse e 
sughi di autoproduzione)».

È interessante il focus dato sulla 
selezione biologica fatta dai Mosca, 
che prima di mettere a scaffale un 
prodotto lo testano personalmente 
per certifi carne qualità e freschezza. 
Un esempio su tutti è quello delle con-
serve con olio evo IGP, marmellate 
e confetture, peperoni e pomodori 
sottolio, tutti bio. Nello spazio pre-
posto alla vendita c’è anche ampia 
offerta di vini selezionati (senza 
solfi ti aggiunti), pasta e sughi.

«La nostra clientela propende 
decisamente verso prodotti di qualità 
di orientamento biologico e con un 
packaging ecologico ed esteticamente 
attraente» riprende Anna.

Per realizzare questo nuovo con-
cept i Mosca si sono affi dati ad AMA 
ARREDAMENTI, realtà della provincia 
di Brescia specializzata nella crea-
zione di spazi commerciali con cura 
di ogni singolo passaggio, dalla fase 
progettuale a quella realizzativa. 
Attraverso AMA Arredamenti la 
scelta dei banchi refrigerati sia del 
fresco della gastronomia è andata 
su una linea di Mondel Srl, azienda 
padovana specializzata nella pro-
gettazione e realizzazione di banchi 
frigo ed espositori refrigerati, capaci 
di coniugare estetica, design e soprat-
tutto funzionalità. Pescheria Mosca 
ha scelto Cali P3 di Mondel che, nella 
gamma pesce, è quella su misura per 
eccellenza, in acciaio inox 304 con 
illuminazione a LED 4000°K. Nello 
specifi co concept di questo punto 
vendita è stata realizzata una versio-
ne Cali per il pesce fresco, una parte 
specifi ca per i mitili e una ventilata 
per i prodotti di gastronomia. Tre 
sezioni differenti che garantiscono 
una perfetta gestione e conservazione 
del prodotto.

Si dice spesso che il successo 
di un’azienda sia una questione di 
equilibri: l’esempio dei Mosca nel 
dar vita ad un nuovo concept di 
pescheria moderna oggi con annessa 
gastronomia e domani chissà… è 
proprio una questione di giusti bi-
lanciamenti. «Noi abbiamo maturato 

una professionalità di anni e anni di 
lavoro, di conoscenze di prodotto 
e di mercato che oggi ci portano a 
selezionare solo il meglio e questo 
grazie anche ai nostri nonni Franco 
e Mina, per i loro insegnamenti e 
per averci trasmesso la passione per 
questo mestiere» sottolinea Anna 
Mosca. «Ma è stato grazie al lavoro 
di progettazione fatto insieme ad 
AMA Arredamenti e alla scelta stra-
tegica delle migliori tecnologie oggi 
presenti sul mercato con Mondel, 
che abbiamo unito l’esperienza di 
tutti in un investimento vincente». 
Un bell’esempio di innovazione in 
un sistema di piccola impresa.

Elena Benedetti

Pescheria Mosca è una pescheria con gastronomia con un’impostazione 
decisamente moderna, orientata verso una clientela di fascia più giovane 
rispetto a quella dei mercati e sicuramente esigente in termini di selezione 
dei prodotti, attenzione al packaging e al design e, non ultimo, al servizio.


